SPEISEPLAN

DES SOUL OF LIBERTY

DIENSTAG
Langes Grillen mit Nackensteaks, Thuringer-Bratwursten, Grillkase und
Grillfackeln. Dazu werden gereicht: Kartoffelsalat, Baguette & bunter Salat
MITTWOCH

Europaisches Fruhstucks-Buffet mit Brétchen, Wurstaufschnitt,
weicher & Scheibenkdse, Marmelade & Nougatcreme

Zuricher Geschnetzeltes Mit buntem Salat, wahlweise mit Joghurtdressing
oder Vinaigrette und Krauter-Baguettes als Beilage

Dessert: Fruchtquark mit Eisfrichten

Feurige Penne Arrabiata mit Mozzarella, frischem Basilikum & Thymian

DONNERSTAG

Europadisches Fruhstucks-Buffet mit Brétchen, RUhrei, Wurstaufschnitt,
weichem & Scheibenkadse, Marmelade & Nougatcreme

Sudindisches Curry mit Hahnchenfleisch auf fluffigem Jasminreis
Dessert: GrieBpudding mit Zimt und wahlweise Amaretto oder Tonkabohnen

Cremige Kartoffelsuppe mit wahlbaren Toppings
(Crodtons, Rostzwiebeln & Speck)



FREITAG

Europaisches Fruhstucks-Buffet mit Brotchen & Mehrkornbaguette, abgekochte Eier,
Waurstaufschnitt, weichem & Scheibenkase, Marmelade & Nougatcreme

Deftiger Grinkohl mit Kartoffeln und grober Wurst
Dessert: Quark mit geeisten Fruchten & Kakaodrops

Feuriges Chili con Carne mit Schweinefleisch auf Kurkumareis mit Rosinen

SAMSTAG

Europaisches Fruhsticks-Buffet mit Brotchen & Croissants, Ruhrei,
Waurstaufschnitt, weichem & Scheibenkase, Marmelade & Nougatcreme

American Mac and Cheese mit Rostzwiebeln & Speck

Geschmorter Kassler Nacken mit Kartoffelgratin und Buttergemuse
auf einer Rotweindemiglace

Dessert: Vanille & Schokolade Puddingduett

SONNTAG

Hangover-Fruhstuck mit europaischem Buffet & kleinen Highlights



